Herzlich willkommen im Restaurant Lowengarten

Lehn dich zuriick und geniesse regionale Spezialitaten in
stimmungsvoller Atmosphare. Das junge, innovative Team sorgt dafir,
dass Du dich rundum wohlfihlst.

Feste feiern im Restaurant Lowengarten

Ob privat oder geschaftlich, im Gartenzimmer, auf der Dachterrasse oder im
Gewolbekeller — zusammen kreieren wir den perfekten Rahmen fir deine
Feier. Von der Mentwahl bis zur Durchfihrung, wir begleiten Dich auf
jedem Schritt. Damit auch Du deinen Event so richtig geniessen kannst.

Geschenkkarten

Schenke deinen Liebsten gemeinsame Zeit mit unserem beliebten
Wertgutschein. Einlésbar bei uns im Restaurant Léwengarten sowie in
unserem Partnerbetrieb Hotel Uzwil — Ihr Business- und Freizeithotel.

Deine Stimme ist gefragt

Bewerte uns auf Google und/oder Tripadvisor. Wir méchten uns stets ver-
bessern! Wir freuen uns daher Gber personliche und konstruktive Kritik,
deine Ideen oder Anliegen.

Jetzt Newsletter abonnieren
Abonniere heute noch unseren Newsletter und verpasse keinen Event.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.



Unser Bestreben No. 1: Regionalitat

Gemise & Frichte Eigenanbau, Caviezel Arbon

Frische Kresse greenspired by Nagel, Horn

Frischmilchprodukte Molkerei Fuchs, Rorschach

Brot & Buttertoast Romer's Hausbackerei SG

Kasespezialitaten Feinkost Kiindig, Rorschach

Fisch Zellweger Comestibles, Staad
Frommi's Delikatessen, St. Gallen

Fleisch allgemein 100% CH Somm AG, Traitafina

Nahrmittel Transgourmet

Unser Bestreben No. 2: Reduktion von Foodwaste

Wir verarbeiten maoglichst das ganze Produkt. Die meisten Essensabfalle
stammen jedoch aus Retouren unserer Gaste. Aus diesem Grund haben wir
die Portionengréssen angepasst. Nachschopfservice ist je nach Gericht ga-
rantiert. Auskunft erteilen hnen gerne unsere Servicemitarbeiter.

Unser Bestreben No. 3: Ressourcenschonung

Wir gehen mit der Umwelt achtsam um. So wird im ganzen Restaurant, wo
immer moglich auf Einwegplastik verzichtet und den Energie-, Wasser- und
Papierverbrauch auf ein Minimum beschrankt. Unser Take Away Geschirr
besteht aus schnell wachsenden Rohstoffen, ist klimaschonend und fair
produziert.

Unser Bestreben No. 4: Nein zu Convenience Food
Wo immer moglich bereiten unsere Kiichenteams die Produkte frisch zu.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.



KUNST TRIFFT KULINARIK

Eine Zusammenarbeit des Restaurant Lowengarten, Diana Rausch
und dem Arboner Kiinstler Bert Riedi.

Uber die Werke von Bert Riedi:

Bert Riedi ist ein bescheidener Visiondr der Kunst, ein aussergewéhnlicher
Mensch und Kinstler von tiefer Bescheidenheit und beeindruckender Krea-
tivitat, beriihrt mit seinen Werken nicht nur das Auge, sondern auch den
Geist. Riedi bleibt in seiner Kunst kompromisslos, wobei seine Werke eine
einzigartige Mischung aus Tiefe und Leichtigkeit verkorpern.

Alle Bilder sind mit Acryl auf Leinwand gemalt und kénnen kauflich erwor-
ben werden. Der Preis ist einheitlich je CHF 2'450 .-
Masse von 110 x 124cm und 100 x 112cm

Verkauf durch: Diana Rausch 079 229 34 05

0
@DIANA_RAUSCH

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.



DAVOR

Knabber-Quartett zum Einstieg
Getrocknete Tomaten | Oliven | Hummus | Grissini
Ideal als Vorspeise fir 1 Person oder zum Teilen fir 2 zum Apéro

Krauter-Blattsalat nach Saison | Gerdstete Kerne
Gemischter Salat nach Saison

Wassermelone | Hittenkase | Blattsalat
Ostschweizer Bio Mozzarella | Cherrytomaten | Krautersalat
Geraucherter Swiss Lachs | Pumpernickel | Frischkase

Gazpacho Andaluz | Croutons
Eierschwammlisuppe | Kartoffelchip
mit 1 Glix Shrimp dazu

Tatar vom Rind | Essiggurken | Rote Zwiebel
Gekochtes Ei | Gepickelte Zwiebeln | Kapern | Toast | Butter

Vegi Tatar* mit Dérrtomaten & Aubergine
Essiggurke | Gepickelte Zwiebeln | Gekochtes Wachtel-Ei | Kapern

Toast | Butter | *auf Anfrage auch vegan moglich

Herkunft: Rind und Schwein aus der Schweiz
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Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.



HAUPTSACHLICH

Buchweizensalat | Halloumi
Grillgemtuse | Datteln | Minze 24

Weisswurstsalat | Radieschen | Lauch | Brezelcroutons
Einfach | Garniert 16123

Vitello Tonnato | Kalbfleisch | Thonsauce
Rote Zwiebeln | Kapern 19|31

Spicy Thai Beef Salat | Peperoni | Lauch
Sojasauce | Koriander 29

Fitnessteller | Gemischte Gemiisesalate wahlweise mit:

Pouletbrust Supréme | Krauterbutter 34
Paniertes Schnitzel vom Kalb 38
Cordon Bleu vom Schwein 36
Egliknusperli | Apfelweinteig | Tartarsauce 35
Gebackene Champignons | Tartarsauce 28
Falafel | Sweet Chili Sauce 26

Herkunft: Poulet, Schwein, Rind, Kalb & Egli aus der Schweiz

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.



BURGER WOCHEN BIS AM 13. JULI

Lowengarten Signature Burger | Rindfleisch | Gruyére
Schalotten-Balsamico Mayonnaise | Rotes Zwiebel Confit
Salat | Champignon | Essiggurken Chutney

Klassischer Burger | Rindfleisch | Gruyere | Cocktailsauce
Tomate | Essiggurke | Rote Zwiebel | Salat

Bacon & Onion Burger | Rindfleisch | Speck
Gruyere | Cocktailsauce | Salat | Rostzwiebeln | Spiegelei

Mediterraner Burger | Rindfleisch
Basilikum Mayonnaise | Tomate | Mozzarella | Salat

Fisch Burger | Lachs | Safran Mayonnaise
Tomate | Essiggurke | Rote Zwiebel | Salat

Planted Chicken Vegi Burger
Gruyere | Cocktailsauce | Tomate | Essiggurke | Rote Zwiebel | Salat

Pulled Planted Vegi Burger* | Gruyere | Vegane Mayonnaise | Rotes
Zwiebel Confit | Salat | Champignon | Essiggurken Chutney

Alle Burger werden mit Pommes Frites und Cole Slaw serviert.
Burger ohne Beilage - CHF 3.00 | *vegan moglich | +CHF 12 mit Wagyu
Extras: Rosti Fries statt normale Pommes + 3.00 | Triffel-Mayo + 2.50
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Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.
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WAGYU BURGER

Die Wagyu aus Sevelen wachsen in Mutterkuhhaltung mit viel Auslauf auf.
Im Sommer werden die Tiere in die umliegenden Alpen zur Sommerung ge-
bracht. Das Wohlbefinden der Tiere in einer mdglichst stressfreien Umge-
bung liegt den Zichtern am Herzen. Geflttert werden die Wagyu mit Gras,
Heu, etwas Mais und Biertreber.

Lowengarten Signature Burger
Schalotten-Balsamico Mayonnaise | Zwiebel Confit | Gruyere | Blattsalat

Champignon | Essiggurken Chutney | Pommes Frites 38

Klassischer Burger
Gruyere | Cocktailsauce
Tomate | Essiggurke | Rote Zwiebel | Salat 37

O
Fir die Zubereitung unserer Wagyu-Burger nehmen wir uns besonders viel
Zeit, damit er perfekt wird — gonnt euch 45 Minuten Vorfreude auf einen

aussergewohnlichen Genussmoment oder bestellt euren Burger bitte
telefonisch bei uns vor.

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.



KLASSIKER & TAGESFISCH

Geschnetzeltes vom Kalb | Eierschwammlisauce | Rosti
Paniertes Schnitzel vom Kalb | Pommes Frites | Gemiise
Cordon Bleu vom Schwein | Pommes Frites | Gemise

Rib Eye vom Thurgauer Weiderind «Schrofen Beef»
Krauterbutter | Pommes Frites | Gemise

Pouletbrust Supréme | Haus Jus
Fregola Sarda | Sommer-Grillgemse

Tagesfisch:
Gerne gibt unser Service Team Auskunft

Herkunft: Schwein, Rind, Kalb & Poulet aus der Schweiz

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.
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VEGETARISCH & VEGAN

Vegane Gazpacho Andaluz | Croutons 11114
Vegane Eierschwammlisuppe | Kartoffelchip 12|15
mit 1 Glix Shrimp dazu + 4

Vegi Tatar* mit Dérrtomaten & Aubergine
Essiggurken | Gepickelte Zwiebeln | Gekochtes Wachtel Ei | Kapern

Toast | Butter 18|27
Limonen Basilikum Ravioli | Pfirsich | Krduter | Grana Padano 23129
Fregola Sarda | Pfifferlinge | Grana Padano™ 30

Planted Chicken Vegi Burger
Gruyeére | Cocktailsauce | Tomate
Essiggurke | Rote Zwiebel | Salat 24

Pulled Planted Vegi Burger*

Gruyere | Vegane Mayonnaise | Rotes Zwiebel Confit
Salat | Champignon | Essiggurken Chutney 26

*auf Anfrage auch vegan méglich

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren
Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.



DANACH

Mit Erdbeeren von der Familie Troxler aus Goldach:
Portion Frische Erdbeeren | Schlagrahm

Coupe Romanoff mit 1 oder 2 Kugeln Glace
Vanilleglace | Erdbeeren | Rahm

Créme Brilée | Aprikosensorbet | Beeren
Veganes Schokoladenmousse | Chili-Ananas

Zartbitter Schokoladenkiichlein mit flissigem Kern
Mango-Passionsfruchtsorbet | Frichtegarnitur

Affogato | Vanilleglace | Espresso
Affogato | Vanilleglace | Espresso | Appenzeller Rahmlikor

Movenpick Glace & Sorbets pro Kugel
mit Rahm

Kdseauswahl von Kiindig Feinkost

Wir empfehlen dazu:
Vallado Tawny Port 10y
Vallado Tawny Port 20y
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Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren

Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MwsSt.



